
แพคเกจ อาหารไทย บุฟเฟต์แพคเกจ อาหารไทย บุฟเฟต์แพคเกจ อาหารไทย บุฟเฟต์
แพคเกจพรเีมียม

อาหารคาว
จาํนวนแขก

1 ท่าน 350.- 385.- 420.- 455.-

5 อย่าง 6 อย่าง 7 อย่าง 8 อย่าง

40 ท่าน

50 ท่าน

100 ท่าน

*เพิ�มจาํนวนแขกคิดราคาต่อ 1 ท่าน X จาํนวนที�เพิ�ม

พิเศษ! น�าสมุนไพร
และผลไม้ตามฤดูกาล

ฟร!ี ข้าวหอมมะลิ, น�าดื�ม,
ขนมหวาน1 อย่าง

ฟร!ี บรกิารพรอ้ม
อุปกรณ์จดัเลี�ยง

ฟร!ี ค่าขนส่ง
ในพื�นที�บรกิาร

ฟร!ี โต๊ะ เก้าอี�
ตามจาํนวนแขก

14,000.- 15,400.- 16,800.- 18,200.-

17,500.- 19,250.- 21,000.- 22,750.-

35,000.- 38,500.- 42,000.- 44,500.-

@Iriscatering 086-374-8437



◦ ต้มยํากุง้
◦ ต้มยําโป�ะแตกทะเล
◦ ต้มยํารวมมิตร
◦ ไก่บ้านต้มมะขามออ่น
◦ ต้มยําปลาทูสด
◦ ต้มแซ่บไก่บ้าน
◦ ต้มข่าทะเล
◦ ต้มยําไก่ /ซี�โครงหมู/ขาหมู
◦ ต้มยําปลาดุกใบมะขามออ่น
◦ ต้มโคล้ง ปลาดุกกรอบ/ไก่
◦ ต้มแซ่บ ไก่/ซี�โครงหมู
◦ ต้มข่าไก่

• แกงส้มชะอม ไข่ทอด กุง้ทอด
• แกงเลียงผักรวม กุง้สด
• แกงส้มพรกิสด กุง้สด ผักรวม

ประเภท: ต้มยํา

ประเภท: แกงส้ม

◦ ไก่บ้านต้มมะขามออ่น
◦ แกงจดืทะเลรวม สาหรา่ยเต้าหู้
◦ แกงจดืเยื�อไผ่-หมู
◦ ต้มจดืผักกาดดองซี�โครงหมู
◦ ต้มจดืมะระยัดไส้
◦ ต้มจดื เต้าหูส้าหรา่ยเหด็หหูนูขาว
◦ ต้มจดืหวัไชเท้าซี�โครงหมู
◦ ไก่ตุ๋นฟ�กมะนาวดองเหด็หอม
◦ น่องไก่เล็ก(ป�กบน)ตุ๋นยาจนีเหด็หอม
◦ ซี�โครงหมูออ่นตุ๋นยาจนีเหด็หอมเยื�อไผ่

ประเภท: แกงจดื

ประเภทต้มยํา /แกงส้ม/แกงจดืประเภทต้มยํา /แกงส้ม/แกงจดื



• แกงเขียวหวาน เนื�อ/ไก่/หมู
• แกงเขียวหวานลูกชิ�นปลา
• พะแนงเนื�อ หมู/ไก่
• พะแนงซี�โครงหมูออ่น
• ฉู่ฉี�ปลาทูสด

ประเภท: แกงกะทิ

ประเภทแกงเผ็ด / แกงกะทิประเภทแกงเผ็ด / แกงกะทิ

◦ แกงเผ็ดเป�ดย่าง
◦ มัสมั�น เนื�อ/หมู/ไก่
◦ แกงกะหรี� เนื�อ/หมู/ไก่/น่องไก่
◦ แกงป�า หมู/ไก่
◦ แกงไตปลา
◦ แกงคั�วสัปปะรด หอยแมลงภู่
◦ แกงเทโพ เนื�อ/หมูสามชั�น
◦ แกงสายบัวปลาทูสด

ประเภท: แกงเผ็ด



ประเภทน�าพรกิ/ยํา/ลาบประเภทน�าพรกิ/ยํา/ลาบ

ประเภท: น�าพรกิ

◦ น�าพรกิปูไข่

◦ น�าพรกิลงเรอืทรงเครื�อง ปลาดุกฟู
• ปลาทูทอด ชะอมทอด ผักสด

◦ น�าพรกิหนุ่ม
• แคปหมู ไข่เป�ดต้ม ผักลวก ผักสด

◦ น�าพรกิกุง้เสียบ
• ไข่ชะอมทอด ผักสด

◦ น�าพรกิออ่ง
• ไส้อั�ว ผักลวกและผักสด

◦ น�าพรกิมะขามออ่น
• แหนมปลาสลิดทอด

ประเภท: ยํา

ประเภท: ลาบ

• ยําส้มโอกุง้สด/ทะเล
• ยําถั�วพลูกุง้สด
• ยําผักบุ้ง กุง้สด/หมูสับ
• ยํามะเขือยาว กุง้สด/หมู
• ยําเนื�อย่าง
• ยํารวมมิตรทะเล
• ยําสามกรอบ
• ยํารวมมิตรเหด็
• ยําหมูยอ
• ยําหมูย่าง
• ยําปลาดุกฟู

◦ ลาบ หมู/ไก่



ประเภททอด / อบประเภททอด / อบ

◦ หมูสามชั�น / ไก่ อบพะโล้
◦ ไก่อบซอสยอดผัก
◦ ขาหมูน�าแดงยอดผัก
◦ ซี�โครงหมูออ่นอบซอส ยอดผัก
◦ เต้าหทูรงเครื�องน�าแดงเหด็หอม

◦ หมูแดดเดียว
◦ ทอดมันปลากราย
◦ หมูทอดใบมะกรดูกรอบ
◦ ป�กไก่ทอดสมุนไพร
◦ หมู/ไก่ สับป�� นก้อนทอดกระเทียม
◦ ป�กไก่ทอดเหล้าแดง

ประเภท: ทอด

ประเภท: อบ



ประเภท: ผัด

ประเภทผัดประเภทผัด

◦ สารพัดเหด็ผัดน�ามันหอย
◦ บล๊อคโคลี�ผัดกุง้/ลูกชิ�นกุง้
◦ ปลากะพงผัดฉ่า
◦ ปลากะพงผัดพรกิไทยดํา
◦ ปลากะพงผัดคื�นฉ่าย
◦ ผัดเปรี�ยวหวานปลากะพง
◦ ปลาหมึกผัดไข่เค็ม
◦ เนื�อผัดฉ่า/พรกิไทยดํา
◦ ผัดฉ่าปลาดุกทอด
◦ ผัดพรกิเหลืองลูกชิ�นปลากราย

◦ ผัดขี�เมา หมู/ไก่/ทะเล
◦ ผัดเผ็ดปลาดุก
◦ ผัดกะเพราหมู/ไก่/ทะเล ไข่เยี�ยวม้า
◦ ผัดเผ็ด หมู/ไก่/ปลา
◦ ผัดผักสี�สหาย
◦ หมู/ไก่/ทะเล ผัดพรกิขิงสด เหด็หหูนู
◦ ดอกกะหล�าผัดหมูสับ/กุง้
◦ ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหมิพานต์
◦ ผัดเต้าหูข้าวราดมันปู
◦ ผัดเปรี�ยวหวาน หมู/ไก่/ปลา/ทะเล
◦ ผัดคะน้าปลาเค็มน�ามันหอย
◦ ผัดผักรวมมิตร หมู/ไก่/ทะเล
◦ บล๊อคโคลี�ผัด หมู/ไก่/กุง้

ยอดมะพรา้วออ่น



ประเภทขนมหวานประเภทขนมหวาน

◦ ทับทิมกรอบ
◦ บัวลอยเผือก
◦ ลอดช่อง แตงไทย/เผือก น�ากะทิ
◦ สาคูแคนตาลูป
◦ กล้วยบวชชี
◦ ฟ�กทองแกงบวดกล้วยไข่เชื�อม
◦ เต้าทึงรวมมิตร

ประเภท: ขนมหวาน



ทุกโอกาสพิเศษของคุณ
ใหเ้รา ไอรสิ ช่วยดูแล...


